[bookmark: _Hlk210750373][bookmark: _Hlk214646657]
ΜΕΝΟΥ ΓΕΥΣΙΓΝΩΣΙΑΣ


ΚΟΚΚΙΝΗ ΓΑΡΙΔΑ
Πράσινο κάρυ / φαγόπυρο

BEIGNET
Κυανό τυρί / μύρτιλο / πούδρα από berries

ΜΟΣΧΑΡΙ
Τartare  /καπνιστό χέλι/ μαύρο σουσάμι / πίκλα κρεμμυδιού / χαβιάρι ossetra

ΑΛΜΥΡΑ
Chawanmushi /αλμύρα / σομπούκος / χαβιάρι

ΚΑΡΑΒΙΔΑ
Fermented μέλι / foie gras

ΨΩΜΙ
Milkbread /parfait μανιτάρια

ΚΑΛΑΜΑΡΙ
Παστινάκι / chutney chorizo  / vinaigrette από πράσινο πιπέρι τουρσί

ΑΡΝΙ ΜΕ ΑΓΚΙΝΑΡΕΣ
Αρνίσια σέλα / τοπιναμπούρ / άγριο αγκιναράκι Τήνου/αυγολέμονο με wasabi

ΚΟΚΟΡΟΠΙΤΑ
Εστραγκόν / κοκκάρια / πατέ από συκωτάκια πουλερικών / αρσενικό Νάξου


ΦΡΑΟΥΛΑ
Compote φράουλας / namelaka beurre noissete / sorbet φράουλας / χαμομήλι-τριαντάφυλλο

ΚΑΦΕΣ ΜΑΝΙΤΑΡΙ
Custard καφέ / crumble λευκής σοκολάτας / παγωτό μανιτάρι

Canelé


                                                                                                                             100,00€ /’Ατομο
                                                                                                      *Wine Pairing 75,00€/’Ατομο
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TASTING MENU



RED SHRIMP
Green curry / buckwheat

BEIGNET
Greek blue cheese / blueberry / berry powder

BEEF
Tartare/smoked eel / black sesame /pickled onion / ossetra caviar

WILD GREENS
Chawanmushi / ‘’almyra’’ / elderflower / caviar

LANGOUSTINES
Fermented honey /frozen  foie gras powder

BREAD
Milkbread / mushroom parfait

SQUID
Parsnip / chorizo chutney  / vinaigrette of pickled green pepper

LAMB WITH ARTICHOKES
Lamb shoulder / topinambur /wild  artichoke from Tinos / egg-lemon sauce with wasabi

ROOSTER PIE
Tarragon / sallots / chicken liver pate / Naxos arseniko cheese



STRAWBERRY
Strawberry compote / namelaka beurre noissete / strawberry sorbet / chamomile-rose

MUSHROOM COFFEE
Coffee Custard / white Chocolate Crumble / mushroom Ice Cream


Canelé

                                                                                                                                               100,00€ /Person
                                                                                                                    *Wine Pairing 75,00€/Person
